réception en préfecture
0 D0698-20240402-2024-34-DE
étransmission : 03/04/2024
eption préfecture : 03/04/2024

Compte rendu annuel technique et financierZ022-2023

Ville de Grasse

Le goit de 'essentiel e I ior (@




P-06

P-22

Le goit de l'essentiel

Accusé de réception en prefecture //
006-210600698-20240402-2024-34-DE
Date de télétransmission : 03/04/2024 :

Date de réception préfecture : 03/04/2024

SOMMAIRE

1. LES ELEMENTS QUANTITATIFS ET FINANCIERS

2. LASECURITE ALIMENTAIRE

o N

. »

3, VOS MOMENTS PRIVILEGIESAVECVOTRE RESTAURATEUR

-~ W
4 LA DYNAMIQUE RH e

5. MAINTENANCE ET INVESTISSEMENTS

7.NOTRE COMMUNICATION



Accusé de réception en préfecture

006-210600698-20240402-2024-34-DE
Date de télétransmission : 03/04/2024

Date de réception préfecture : 03/04/2024

Le compte rendu technique et financier que nous vous présentons concerne |a période du e septembre 2022 au

3 aont 2023,

les données présentées ne peuvent étre comparable sur |'exercice précedent compte tenu du fait que ['activité
2021 / 2027 ne représente que b mois.

Par ailleurs, |a fermeture de la cuisine pour les travaux durant la période du 8 juillet 2022 au 30 avril 2023 ne
nous permet pas de fournir des données fiables et mesurables.

Vous trouverez ci-dessous les items concernés par le manque d'information :

- Tableau de contréle des engagements pris (% de frais et % de fait maison et % d'alimentation durable)
- les valeurs d'achat alimentaire en £

- le tableau de contrdle de fréquence pour les fruits, [égumes, viandes

- le suivi des plan de progres

- le tableau de suivi du gaspillage alimentaire

- le suivi des provisions de renouvellement du matériel
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NOTRE PEPINIERE DU GOUT DE GRASSE

Directeur de la Restauration

Olivier FLAMAND

Localisation
190 Route de Cannes
06130 GRASSE

N° agrément :
Surface: 389 m’

Mise en service : (389

Concession jusqu'en Aoat 2030

19 collaborateurs

Le godt de l'essentiel

rassSe
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Capacité de production : 8000 couverts/jour

Production actuelle : 4 500 couverts/jour

Particularités de la cuisine
= Technique de cuisson ; traditionnelle et cuisson douce

= Atelier lequmerie = Atelier patisserie
= Salle de découpe

Tri et valorisation des déchets eays

= Tri et valorisation des cartons,
conserves et déchets alimentaires

Véhicules

= 3 camions Frigorifiques

Dons alimentaires

@ Banques
Alimentaires

Grasse

o
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Affaire suivie par ; Catalina FERRERG-TURRION Nicg, le 25 janvier 2022

RET. 1 SSACFT21M22CIHSINECENTRALE GRASSE CHGTPREST

Monsieur le Maire
Dépan §OAA o~ 2oL -IST 3

e o 23 Hatel de Ville
Objet : Changament de prestatalre pour I'activité de restauration 06130 GRASSE

collective — cuisine centrale agréde
Copic : ELIDOR - Culslne centrale de Grasse
£ : Décision préfactorate portant co-titularisation de Pagrément,

Cadre réglementaire:
Regtoment (CF) K 1780002 out pariement ewranken of gu conseil du 26 janvier 2002 &tabliasanl les principes générau el lee prescrptions penérales de la
legislation almeniaire, Instituam faulorlls eurpéenne de cdcurité des sHmenls ol fizsnt des retatives & ia séeudbd dae denrdes allmentates
(GE) H° 852/2004 du parlement sUropéen el du coneedl du 2% avril 2004 raretif 8 Fhygléne des darveas slimentalras ;
- Réglement {CE) K" 8632004 du prarlement europésn et dor ponsell du 28 avril 2004 fant sas (Sglee dhypiane dentges sl
dorigine animale |
Al dus & juin 2006 ref@f 4 'agrément ges Elabistements MEAanL &l Is marché des rotila dorigine arimals ou des denrées contenant des praduifs dortgine
animale

- ArrElé du 19 décembre 2008 eleti aux régles eenlfeires Applicablas aux predults d'orlging animale &1 aux senrdes simentaltes an contanert ;

-ArBie du 21 délambre 2008 retall aux Roles sanltaices sppiicables aux activilén de coffimérce de detal, d'arlivposane et de transpart de produits
d'origlhe animale ed denréer aiimentalrat en contenant |

- natruction tnchnloue DGAL/SDESAIR013-728 du 22 aclobre 2015 relalive & la procadure dagrement des étabissements 2u tive du réplkernent (CE) n°R58:2004

- nstuction technlqus DGAL/SLSSAZ020-238 du 15 mal 2020 retstive alix ctivites de commerce de détal da predUR gatigine animale st dentbes alimentaires en
contenanL.

Monsieur le Maire,

Vous nous avez récemment informé du changement de prestataire de restauration collective av sein de
la Cuisine Centrale de Grasse sise 190 route de Cannés 4 GRASSE {06130}, agréée sous Je numéro
06.065.003.

Conformément aux textes sus-visds, et notamrnent 3 Varticle § de larrété du 08 juin 2008, le
changement de prestataire pour l'exploitation de votra établissernent agreé « cuisine centrale » est
soumis & lobligation diinformation du préfet et des services de |3 direction de la protection des
populations de votre décision de confier ke service de restauration collective & Un neuveay prestataire.

La repeise de Factivite de prestation de services de cet drablissement par la société ELIOR & partir du Ter
Janvier 2022 (démarrage de l'activité au 7 janvier 2022), a &t¢ confirmee par le Service Cormmunal
d'Hygigne et de Santé par courrier du 10 décembre 2021, recu le 23 décembre 2021, Le PMS générique
de [a société ELIOR a #t€ joint & ce courrier.

AuUssi, je vous confirme la prise en compte de ce changement, et vous prie de trouver ci-joint la décision
préfectarale modificative pertant co-titularisation de 'agrément « cuisine centrale » numéro 06.069.003,
Vaus disposez d'un délai de 3 mols, conjointement avec votre Prestataire, pour nous transmettre un
dossier d ‘agrément comyplet et actualisé, 3 savoir jusqu'au 23 mars 2022,

Je vous prie d'agréer, Monsieur le Maire, lexpression de ma conzideération trés distinguée .

\ angois ROBEAT "
Tel: 34 23 70 0 oo ol

Hil © grppaipesmiitmes go
ACAM . 17 AIT U MERCANTOUR - BT MONT DSS MERYLILLLY
UBZ8E NIZL Codaw 2
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REPAS FACTURES PAR CATEGORIE DE CONVIVES ET
PRESTATIONS

: ; : Evolution vs A -1
;Année A -1 f Année A E En : ‘

Econtractuelle; ' e ; En %

E : ( © Quantités ! ;
S ..“--muﬁaéngdd--“-“ééémfii”-“““ﬁéé“i§§'“--miéfngéé.--m““méé:é%
Accueil de Loisirs 77 000 52 967 78 926 25 959 49,0%
_iéstaurant municipall ) 8 300 5 120 o 7 564 2 444 o 47,7%
Portage 52 000 26 234 43 063 16 829 64,1%
Foyer 13 000 7 486 16 219 8 733 116,7%
Créches 51 850 33 210 54 352 21 142 63,7%

Autres Prestations
( Lait Golters et 500 000 111 250 309 390 198 140 178,1%
iPetit Déjeuners )
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LA REPARTITION DE LA FREQUENTATION
PAR NATURE DE CONVIVES

EScolaire
Accueil de Loisirs

B Restaurant municipal
Portage
Foyer

B Créches

Autres Prestations ( Lait
GolUters et Petit Déjeuners )

1~

' ior @
L ot e e g elior @
Grasse ~



300

250

200

150

100

50

Le godt de l'essentiel

rassSe

ooo

0oo

ooo

0oo

ooo

ooo

Accusé de réception en préfecture

L'EVOLUTION DE LA FREQUENTATION SCOLAIRE “a i,

0
~
—~
m
~
n

m
)
- m
- m
~
2 =
-
-
o
o
(%]
o
=]
o
o
~ L
)
o
m -
-
Déjeuners Maternelles Déjeuners Primaires Déjeuners Adultes
Année A-1 B Année A

elior@



Le godt de l'essentiel

rasse

kO

50

40

30

c0

10

0oo

0oo

0oo

ooo

ooo

0oo

L'EVOLUTION DE LA FREQUENTATION
EN ACCUEIL DE LOISIRS
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L'EVOLUTION DE LA FREQUENTATION EN CREC}
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L'EVOLUTION DE LA FREQUENTATION DES GOUTER
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PRIX DE VENTE APPLICABLE, PARTYPE DE PRESTA]

Prix en € HT

Accusé

de récept
DOR9S

tion en préfecture
402-2024-34-DE

jon : 03/04/2024
glecture : 03/04/2024

repas Scolaire
Maternelles
Elementaire
Adultes
Pique niques
___________ Anallergique)

Reaps CLSH

Maternelles
Elementaire
Adulte
Pique niques

Repas Creches
petit BB
BB
Moyen

Portage a domicile
Midi
Soir

________ Acceuil de nuit

Foyer la rotonde

Adultes

Gouter

elior @
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PRIX DE VENTE APPLICABLE, PARTYPE DE PRESTA]

Prix en

€ HT

on en préf

récepti réfecture
- DOROS: 402-2024-34-DE
o I4 on : 03/04/2024
e Ecgpt lecture : 03/04/2024

restaurant Municipal 3,340 3,310 3,240 3,240
Gouters

Scolaire Mat 0,460 0,460 0,472 0,472

Scolaire Elem 0,483 0,483 0,496 0,496

CLSH Mat 0,460 0,460 0,472 0,472

CLSH Elem 0,483 0,483 0,496 0,496

petit BB 0,000 0,000 0,000 0,308

BB 0,000 0,000 0,000 0,230

Moyen 0,000 0,000 0,000 0,200

Grand 0,000 0,000 0,000 0,370

17
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LE COMPTE D’EXPLOITATION SYNTHETIQUE

Nombre de repas 408 544 648 724

CHIFFRE D'AFFAIRES 1 909 099 3 174 305
MATIERE PREMIERE -788 621 -1 389 567
MAIN-D'GUVRE -584 6776 -1 332 748
TOTAL FRAIS GENERAUX -454 336 -527 919
TOTAL CHARGES DIVERSES -301 324 -299 091
FRATIS DE SIEGE -31 118 -51 705

RESULTAT D'EXPLOITATION -250 976 -426 726

Le Chiffre d'Affaires & |74 30a€ contient les codts des frais fixes du Foyer |a Rotonde d'un montant de 84 BB4E

oo . elior @
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COMPTE D’EXPLOITATION —DETAIL DES FRAIS GENERAUX

Autres Achats stockés -46 720
Fluides -34 119
Véhicules -74 056
Locations -40 257
Entretien et réparation Matériel -124 351
Animations -5 607
Verrerie vaisselle 9 676
Assurance -7 066
Honoraires -13 732
Informatique et réseau -88 434
Frais postaux et telecoms -5 256
Autres frais d'exploitation -83 920
Impots et taxes -14 078

TOTAL FRAIS GENERAUX -527 919

- . elior@
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EVOLUTION DES IMPAYES

Evolution des montants en € TTC

roraL [ < 114 912,70 €

Situation au
31v08/8005 | " 60 612,00 €

Situation au
31,/0a/2022 — " 54 300,21 €

0,00€ 20 000,00€ 40 00000€ 60 000,00€ 80 000,00€ 100000,00€ 120000,00€ 140 000,00€
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PRESENTATION DES REPAS PRODUITS
POUR LES TIERS

La production des repas pour les tiers, au cours de cet exercice, s'établit & 38 87 couverts.

Accusé de réception en préfecture
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Contrat Date de démarrage Nbre de repas par an prévisionnel Prix Total HT |Codt dela Livraison |Prix HT soumis a Redevance
M ain d'ceuvre FGX et la Redevance variable a
Colt d'occupation variable CA cumul verser (3,8%)
Ville de Valbonne 08 juillet 2023 Maternels CLSH 2022 337€ -0,87€ 2,50 € 5048,934 € 19186 €
063490 Elémentaires CLSH 3237 371€ 087¢€ 284¢€ 9 180,32 € 348.85€
Adultes CLSH 695 4,14€ -0,87€ 3,27€ 2271260 € 86,31€
Créches ENFANTS 271 3,28 € -0,87€ 241€ 65176 € 2477€
Creches ADUTES 48 4,14€ -087€ 3,27€ 156,86 € 596 €
Portage adomicile (hors livraison) 1741 6,10 € -0,87€ 522 € 9 089,761€ 34541€
TOTAL 8014 26 398,706 € 1003,15 €
CCAS d'Antibes 062524 08 juillet 2023 Portage - Déjeuner 6 570 504 € -0,65€ 439€ 28 835,730 € 1095776 €
Portage - Déjeuner+DTner 7177 6,26 € -0,65€ 560 € 40 219,908 € 1528,36 €
Foyer 835 4,74 € -0,65€ 4,08 € 3409,305€ 129,55€
TOTAL 14 582 72 464,943 € 2 753,67 €
CAPG 063440 Olseptembre 2022
Creches BEBE 163 197 € -0,55€ 142 € 23146 € 8,80 €
Creches MOYEN 287 3,55€ -0,55€ 3,00 € 861,00 € 32,72 €
Creches GRANDS 1215 3,88 € -0,55€ 333 € 4045950 € 163,75€
Creches ADUTES 37 488 € -0,55€ 4,33 € 160,21€ 6,00 €
Maternels SCOLAIRE 5930 3,79 € -0,55€ 324 € 19 213,200 € 730,10 €
Elémentaires SCOLAIRE 6803 422 € -0,55€ 3,67€ 24 967,010 € 948,75€
Elémentaire CDL 258 4,64 € -0,55€ 4,09 € 1055220 € 40,10 €
Adultes SCOLAIRE 1509 4,88€ -0,55€ 433€ 6 533,970 € 248,29 €
Adultes CDL 73 488 € -0,55€ 433 € 316,09 € 12,01€
TOTAL 16 275 57 384,110 € 2 180,60 € TVA TTC
REDEVANCE VARIABLE 2022-2023 5937,41€ 20% 7 124,89 €
TVA A 20%
REDEVANCE DE CONTROLE AFFERMAGE 26 255,34 € 0% 26 255,34 €
2022-2023 PAS DE TVA
REDEVANCE FIXE EXTERIEUR 2022-2023 52 510,68 € 20% 63 012,82 €
TVA A 20%
REDEVANCE MISE A DISPOSITION DE BIEN 105 021,36 € 20% 126 025,63 €
2022/2023 TVA 20%
5 ot & Feskeitel TOTAL REDEVANCE POUR 2022-2023 21 189 724,79 € 222 418,68 €
rasse
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GARANTIR LA SECURITE ALIMENTAIRE

Bénéficiez de I'appui
de nos services experts.

Le Plan de Maitrise Sanitaire (PMS) est
une exigence qui découle directement
du « Paquet Hygiene » de I'Union
Européenne et respecte la démarche
HACCP.

Il décrit I'ensemble des mesures que nous
prenons pour assurer I'hygiene et la
sécurité sanitaire des repas de vos
convives vis-a- vis des dangers
biologiques, physiques et chimiques, et
donne les preuves de leur application.

Le PMS repose sur des procedures
précises et regroupe 3 obligations
essentielles (reglements (CE) n®178/2002
et 852/2004).

Maitriser la tracabilité et la

gestion des non-conformités

* Du numéro de lot des denrées
a la température des plats a
réception sur les satellites, en
passant par la durée de
conservation dans nos zones
réfrigérées : tout est tracé et
enregistre,

* Cette vigilance nous
permet de réagir
efficacement en cas
d'alerte et d'améliorer nos
process en continu.

Accusé de réception en préfecture
006-210600698-20240402-2024-34-DE
Date de télétransmission : 03/04/2024
Date de réception préfecture : 03/04/2024

Mettre en ceuvre la
démarche HACCP

Notre étude HACCP
détermine précisément les
points sensibles a chaque
étape de la fabrication des
repas,

Définir les Bonnes
Pratiques d'Hygiene
(BPH)

Gestion des recrutements,
de la formation et des
absences

Fondés sur I'analyse exhaustive
des dangers, ces points
sensibles sont
obligatoirement maitrisés et
enregistres,

Notre PMS est en parfaite
conformité avec la norme ISO
22000 specifique a la sécurité
des denrées alimentaires.

Pour assurer la mise en ceuvre et le respect de chacun des piliers de notre PMS, notre dispositif
s'appuie sur des plans de formation, des outils de contrOle et d'enregistrements, des analyses
intervenant a chacune des étapes de I'élaboration des repas de vos convives.

23
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RESULTATS DES AUTOCONTROLES MICROBIOLOGIQUES = E.

LES SURFACES

\ : Résultats % de résultats acceptables ou
Année A Nombre d'analyses e o o
Satisfaisants Non-satisfaisants satisfaisants
Surfaces 30 30 0 100,00%
Evolution des surfaces
Résultats des autocontrdles Plats non
0z satisfaisant 120% -
—_ A
1007

1007% A

807

LO%

4oz

207%

0%
. 0%
%
100 . . Année A
BRésultats Satisfaisants
elior @
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RESULTATS DES AUTOCONTROLES MICROBIOLOGIC

YHES e EES

Date de n préfecture : 03/04/2024

PLATS

Année A Nombre d'analyses Resultats

— - % Satisfaisant
Satisfaisants Non-satisfaisants

Plats 56 56 0 100,00%

Evolution des plats

Résultats des autocontrdles Plats non ]JEID'/' -
0% satisfaisant
.\ .
100~
1007 A
807 +
B0~
4o~ o
20”
1007 " 0%
BRésultats Satisfaisants : B
Année A
BESATISFAISANT W NON SATISFAISANT
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LES AUDITS HYGIENE ET RAPPORTS DE VISITE DES
ORGANISMES OFFICIELS DE CONTROLE

Pour votre contrat

A l'occasion de la reouverture de la cuisine centrale apres la periode de travaux du 8 juillet
2022 au 30 avril 2023, nous avons recu la visite de la DDPP le 5 rr
Lors de cette audit officielle, nous avons recu la note « Tres satisf

LR & & 1
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Vos moments privilégiés
avec votre Restaurateur
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LA CONNAISSANCE CONVIVES

Leurs attentes et besoins

Les enfantsde 3a 6 ans

Entre 3 et 6 ans, les enfants vivent une période

riche en découvertes:

* découverte de soi et des autres. Clest le
début de la socialisation. Ils apprennent a
déjeuner en collectivité.

* découverte de leur environnement, de la notion
d'espace et de temps. L'enfant gagne en motricité
et en autonomie.

* découverte de nouveaux aliments.

Le besoin de relations

privilégiées.

L'enfant entre 3 et 6 ans a besoin de relations
sécurisantes avec 'adulte et de reperes. Il doit se
sentir en confiance pour pouvoir apprendre et gagner
en autonomie.

Patient, encourageant, stimulant, le réle du

personnel de restauration est tres important dans ce
moment privilegié de la journée.

28

Accusé de réception en préfecture
006-210600698-20240402-2024-34-DE
Date de télétransmission : 03/04/2024
Date de réception préfecture : 03/04/2024

L'indispensable

équilibre nutritionnel

L'alimentation apportée aux maternelles doit étre tout
particulierement équilibrée et variée. Elle est
essentielle pour:
* leur croissance ;
* leur développement psychomoteur;
* leurs capacités d'apprentissage dont celle du

bien manger.

Pour cela, nos menus sont élaborés avec une équipe de
diététiciennes. Ils leur garantissent un apport
énergétique équivalent a 45 % des apports journaliers
conseillés et tiennent compte des préférences
alimentaires spécifiques a cet age.

e Desrecettes simples
e Des textures croquantes et croustillantes

e Desalimentsidentifiables, de couleurs
uniformes

e Des découpes adaptées

elior@



LA CONNAISSANCE CONVIVES

Leurs attentes et besoins

Des enfants
curieux et ouverts

Les enfants en primaire ont quitté la
petite enfance.

Ces quelques années qui les séparent de
la pré- adolescence sont tres riches. Ils

apprennent notamment a lire et a écrire.

lls ont un fort désir d’autonomie,
s'ouvrent aux autres, aiment explorer et
découvrir de nouvelles choses.

En pleine periode d'échange, c'est le
moment idéal de leur faire goGter de
nouvelles saveurs, de leur apprendre
les bonnes habitudes alimentaires et
les gestes éco-responsables.

Decouvrir des aliments sains
et savoureux dans un cadre
reposant

Entre 6 et 9 ans, la croissance des

enfants se poursuit au méme rythme
quentre 3 et 6 ans.

Leurs besoins nutritionnels
augmentent au fil des
annees avant le pic de la puberté.

Pour cela, les menus doivent étre
équilibrés, sources de plaisir et de
découverte de nouvelles saveurs.

Par ailleurs, le temps du repas doit leur
permettre de se ressourcer. En effet, les
petits éleves sont

souvent tres fatigués de leur matinée.
Lestemps

d‘attente sont réduits. 'ambiance
conviviale et rassurante est assurée.
L'équipe de restauration est attentive.
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LA CONNAISSANCE CONVIVES

Leurs attentes et besoins

Des plats adaptés

a leurs besoins spécifiques

Notre démarche de nutrition est individualisée.
Elle respecte les habitudes alimentaires de vos
convives et nos menus s'adaptent a leurs
préférences. De plus, nous tenons compte des
besoins et des pathologies de chacun. En
apportant, par exemple, notre expertise en
matiére de textures, nous répondons aux
problemes de déglutition, de mastication et de
préhension, nous luttons contre la dénutrition.

Des menus équilibrés
qui apportent du

plaisir
Nos menus assurent a vos séniors tout I'apport

Des recettes
savoureuses
et familiales

Notre cuisine est authentique, vivante
et évolutive. Nos chefs cuisinent des
plats conviviaux et rassurants qui
sont familiersa nos ainés. Et pour
surprendre leurs yeux et leurs
papilles, ils renouvellent leur cuisine
en permanence, en piochant dans les
tendances culinaires actuelles.
Cuissons douces, recettes
végétariennes, plats de
légumineuses, tout leur savoir-faire
est au service de la satisfaction de
vos résidents.
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nutritionnel nécessaire. Pour les petits appétits, les
goUters et les diners sont enrichis naturellement.
Nous associons toujours le plaisir de manger et la
santé | Et une présentation quidonne envie, c’est aussi
plus agréable pour le personnel qui effectue le
service.

Nous prenons soin de nos ainés par |'assiette !

elior @
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UNE POLITIQUE D’ACHATS RESPONSABLES

NOTRE SERVICE
DE
REFERENCEMENT
ELIORACHATS

Bénéficiant d'une double
certification ISO, nous
sélectionnons les meilleurs
fournisseurs et produits qui
répondent a nos strictes
exigences.

LE DOUBLE PILOTAGE :
LA GARANTIE D'UNE
QUALITE OPTIMALEAUN
PRIXJUSTE

Le processus de référencement d'un
nouveau fournisseur est copiloté par un
bindme d’experts : un acheteur et un
ingénieur qualité specialisé par famille
de produits. En amont ils élaborent le
cahier des charges et en assurent le
SUIVi.

Ce double pilotage favorise la sélection
des meilleurs producteurs engagés dans
une démarche de qualité durable etde
prix maitrisés.

©

NOTRE PROCESSUS
D’APPROVISIONNEMENT LOCAL
ET REGIONAL DES PRODUITS

Nous référengons en priorité les
fournisseurs situés a proximité de notre
cuisine. Cette pratique nous permet d'offrir
a nos convives des produits de qualité et de
toujours plus nous engager en matiere de
développement durable.

Nous veillons aussi a suivre les fournisseurs
et les produits en inscrivant notre
collaboration dans une démarche
d’amélioration permanente de la qualité.
Dérives, évolutions de la reglementation et
adaptations aux exigences nouvelles sont
anticipées et maitrisées.

31

Toutes les deux semaines,
40 produits sont testés dans notre
cuisine d'essai.

Des campagnes d'analyse specifique
sont également menées chaque
annee comme le contrdle des résidus
de pesticides sur les fruits et [égumes
ou la detection d'antibiotiques dans
les produits carnes.

elior @
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LA COMMISSION DE RESTAURATION

Les sujets abordés Autour de la table

Pour le compte Pour le compte
de laVILLE d’ELIOR

Chaque commission de
restauration est un moment
privilégié, une formidable

N Lélu en charge de I’Education Le Directeur de la cuisine ou
opportunite d'enrichir nos <on chef de cuisine
echanges: Le Directeur de I’Education
« [‘élaboration des menus Le Responsable Service

Le Responsable de la Alizrlic
* unpointsurlavie des restauration collective

restaurants : La Diététicienne
Les Representants des

e untheme d'actualite yris
parents d’eleves

e |3 satisfaction des convives
Toute personne que vous

» déguster ensemble de : :
souhaitez convier

nouveaux produits.

elior @
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FREQUENCE DES COMMISSIONS RESTAURATION

ception en préfec
00698 20240402 2024 34 DE
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n préi f t : 03/04/2024

Déc. Fév. Juin 23 Nombre total
22 23

Centre de loisirs

X
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CALENDAIRE SAVEURS &

DECOUVERTES

DEVELOPPEMENT
DURABLE

NOTRE PROGRAMME D'ANIMATIONS
POUR LES ENFANTS

elior @

L'appétit du mieux
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ELIOR, G s e e L
RESTAURATEUR SOCIAL & RESPONSABLE

LES

ANINAATIO S
7TXNTIVIZ YT I

Le go(t, le plaisir et le respect de I'environnement sont nos engagements fondamentaux. lls se traduisent dans et autour de
'assiette a travers notre programme d'animations pour les enfants. Celui-ci est construit sur

CALENDAIRE

Le patrimoine culinaire

= BONPOUR MOI

Développer le plaisir gustatif et faire apprécier les
produits sains.

"y  SAVEURS & DECOUVERTES

GE Les explorations gustatives

||
? Les bons comportements alimentaires

@ DEVELOPPEMENT DURABLE

Les bons gestes pour la planete

i = BONPOURNOUS
i Faire de la pause déjeuner le moment de convivialité
i et de proximité par excellence.

= BONPOUR TOUS
Promouvoir les produits respectueux de I'environnement
et sensibiliser a la réduction du gaspillage alimentaire.

& Le goit de Iessentiel elior @
7 X rasse T
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DU PLAISIR AVANT TOUT

Sur chacun de nos sites, nous rythmons I'année de rendez-vous ludiques et pédagogiques afin d'égayer le quotidien des
enfants dans la gourmandise, la bonne humeur et le partage.

CHAQUE MOIS,
IL SE PASSE QUELQUE CHOSE A LA CANTINE
ET NOS CONVIVESADORENT CA!

Ainsi chaque animation est l'occasion de se régaler, de se réunir et
aussi d'apprendre tout en s'amusant !

r |
i REPAS A THEME i
; DECORATION DU RESTAURANT ;
i JEUX & DECOUVERTES |
ATELIERS
| ATTENTIONS POUR CHACUN O |
] i

Nos équipes mettent en ceuvre le programme
avec dynamisme et bienveillance
pour le plus grand plaisir de tous !

Lappétit du migux
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Petits secrets de cuisine...

L'offre alimentaire qui illustre chacun de nos themes d’animations est pensee et travaillee avec passion par nos Chefs,

-

Privilegier Promouvoir Orchestrer
les produits frais et de saison une cuisine creative et savoureuse une experience gustative

[ o e e e e e e e

.............................. Offrir a nos convives une pause culinaire gourmande et originale .
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11 RDV ANNUELS LES ANIMATIONS AU CHOIX
A LACARTE
= |asavoureuse bienvenue : )
“LEs ;@f) = e succulent Noél " Lafétedela StPatron ATELIER: ——

= | e nouvelan lunair
Udud e nouvel an lunaire

CALENDAIRES @ = |'exquise Chandeleur

@ DU CHEF " les delicieuses Paques
« Lerégalestival A i

Repas du Chefen
partenariat avec le chef
Grassois Jacques Chibois

1

1

1

1

1

1

1

= Halloween i
. . I
= [ esanniversaires '
i

1

1

IOl
JOURNEE MONDIALE

DE L'ENVIRONNEMENT LeS fI’U |tS et |égU mes fra iS

1

1

1

1

i

. 1
1

A\ = 1theme DD choisi parmi [
\ I
ceuxalacarte Esu%mém% ATELIERS : i
1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

» | achasse au gaspi
» | es produits régionaux
= Le bio

5

~— \
DU DEVELOPPEMENT

DURABLE = Petit-dejeunons ensemble

. ATELIERS:
= Jeud'equilibre

= Regaler plutot que gaspiller

NOUVERY Les sauces G9

TOUS FOUS
DU GOUT !

Saveursdu Japon
Inde new délices
Fans de carotte

+  Animation Food Truck en partenariat
avec 'AFPJR A AFPJR

R TSe
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LE FOODTRUCK 2022-2023
s AFPJR
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Animation Food truck sur I'école de
] Saint Antoine

Animation Food truck surle
centre de loisir de Saint jacques

= Animation Food Truck en partenariat

= avec 'AFPJR %AFNR
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LES ANIMATIONS INCONTOURNABLES

Les themes de I'année
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11 RDV

o [+

CALENDAIRES

43

~—

DEVELOPPEMENT DURABLE

BIENVENUE g
DU CHEF

d??céa/@né
NOELg
DU CHEF p |,

INOUVEL AN
LUNAIREgR

)

@'—’@x@w&w

CHANDELEUR &
DU CHEF

DU CHEF

MAI JUIN JUILLET

JOURNEE MONDIALE = ™™ RéGAL

DE L'ENVIRONNEMENT E s T I v A L w

DU CHEF

TOUS FOUS Al 3

Saveurs /

NEOUT!
«Sauce || HJARON =
4 '

Le godt de l'essentiel

rasse




Accusé de réception en préfecture
Date de teidransmission - 0310412024
> LES ANIMATIONS INCONTOURNABLES S e TS s PROGRAMIME
. ANIMATION
ENFANTS - ADOS

. , , 2022-2023
phvEuRs e | esthemes Saveurs & Decouvertes de I'année

Le rendez-vous a ne pas manquer !
AN
1 semaine d'animation sur le gOUT

En concoctant des sauces irrésistiblement cremeuses et des assaisonnements
divinement parfumeés, nos Chefs donnent du pep’s a leur cuisine. Un petit go0t de «
reviens-y » a s'en lécher les babines!

Que ce soit pour relever un plat ou le mettre en valeur, ces suppléments d'ame de
recettes sublimeront les menus de toute une semaine. De quoi transformer un plat
simple en un plat gourmand et divin. Tourbillon de saveurs garanti!

ﬁ Le godt de l'essentiel
) QRN
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pLAvEuRS 8 L es themes Saveurs & Decouvertes de I'année

-

FANS D

4

Nos Chefs ont a cceur de partager leur passion. Ce theme

est inspiré de leur livre « Nos recettes pour le dire ». C'est une
cuisine mélant plaisir, bienfaits et exotisme que nos convivey
voyageurs vont experimenter la.

Elle rend aimable, donne les cuisses roses | Elle se deguste
Cuite, crue, rapee, chaude, froide, salée, sucrée.
Incontournable, intemporelle, universelle... c'est bien LA
STAR de nos assiettes que nos Chefs porteront aux nues sur
ce theme focus produit.

Véritable festival de couleurs, de senteurs et de saveurs, plus
que jamais, la cuisine indienne met les sens en émoi.
Imaginez... un marché aux épices, des saris et turbans
multicolores, la magie de New Delhi.

e E e P PP P e P P P P P

Bouillon pimenté, boeuf mariné, riz vinaigré... Les recettes

du pays du soleil levant eveilleront les sens au travers d'une

expérience gustative sans pareille. Grace a l'inspiration de

nos chefs, I'exploration de ce territoire culinaire s'annonce
sous de bonnes énergies !

Rayta, dhal de lentilles, lassi a la mangue... la palette des
recettes de nos Chefs sera golteuse et émoustillera les
papilles autant que les pupilles. C'est parti pour un nouveau
voyage culinaire dans un pays ou la cuisine est une affaire de
famille !

Potage, pureée, cake... la carotte vedette de la scene locale va
faire swinguer les menus et mettre le feu dans les assiettes.
Pas de doute que nos convives seront fans de ce récital de
recettes !

Le godt de l'essentiel

rasse
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Les supports pour illustrer chacun des 11 themes

LES o | TOUSFQUS

AFFICHES | ., =% GOUT! I | gjps ST o -
t; 2 ‘@ ) Py e & succculont <Y ‘ ] 'NOUVEL AN °
B i g ¢ NOELoe  [EERITATE
., ¥
i SORR = P 3

......

; h | ; S : 2% . ‘
L - ol @ 'y | | i f 4 V4 . 5 Je préfére |Es\
CHANDELEUR £ : e o 7 B | . IR e . G
DU CH | - w i sy e ey ,‘

‘ - B ¥ e - e 3

\ >
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}: :/r—b LE KITINCONTOURNABLE S T e PROGRAMME

ENFANTS : ADOS

2ewse,  Les supports Tous fous du goUt ! les sauces 20222023
®20USFOUS

______ |‘attention pour chaque convive s .
TOUSFEUS "GouT!

s (7, ) \ .
WGOUT! Pl Seuc Un pop’up & colorier
(pour les maternelles)

Cette 59Y

| Le carnet de voyage gourmand
doitson® [ A ETE INVENTEE i ~<L 77 .

NARC [ A bers mes. | gt ) L (pour les élémentaires)

o | TRy | ‘ - f

T =~

Un support pour apprendre, se divertir et cuisiner
au rythme des themes d’animations de I'année.

" DUKIT:

*\’c CONTENU

T P Un marque-pages recette
= de ladecoration, des supports pedagogiques NoT0 SoUlENIR ; . (pour les adolescents)

pour le restaurant
= desaccessoires pour le personnel

%?A “%,;

At
*
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] SUR LES ECOLES DE GRASSE

LA SAUCE AIOL/ LA SAUCE BEARNAISE LA SAUCE CURRY
5 MANGO

® TOUSF!

UsS
o WGQ?JT.' “GoUT!
LN vy Saucts | «Sauce | TOUSFQUS
" as “GOUT!
N /»ggfm J
2 :

elior@

-
elior @ i elior@
As-tu trouvé 'aliment caché ? As-tu trouvé l'aliment caché ? As-tu trouvé les aliments cachés ?
mo;g%m ) Petit indice : Petit indice :

Tu me vois dans Ia sauce & Nous sommes exotiques &

i

o (%
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Le chocolat noir

[ | Le chocolat noir est un
mélange de pdate de cacao

u et de sucre.

Il contient donc au
minimum 43% de cacao. n

Il est riche en magnésium
mais faible en matiére >
grasse et en sucre.

- Redonne de I"énergie
= Protége le coeur
= Augmente la
concentraticn

SUR LES ECOLES DE GRASSE
TOUT SAVOIR SUR LE CROCOLAT

e chocolat au lait

Le chocolat au lait est un
mélange de pdte de cacao,
de beurre de cacao, de lait
u en poudre et de sucre.

Il contient donc au
minimum 25% de cacao.

Il est moins gras que le
chocolat noir mais il est plus
SUCTE,

—* Redonne de I&nergie
—* Contribue @ la
mémuoire

L W AN e ]

L

elior @
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DEGUSTEZ
\ NOS SAUCES /

LE PETIT TOUR DE MAIN
DU CHEF QUE VOUS
. ALLEZ ADORER !
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DEVELOPPEMENT
DURABLE

CONTENU
DUKIT :

des affiches

" Un panneau aimante pour
montrer les etiquettes de cageot

des chevalets

des fanions

des bornes kilomeétriques

LES PRODUITS REGIONAUX
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ANIMATION
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Valoriser la consommation des produits de nos régions,
de la fraicheur des produits a la réduction des émissions de gaz a effet de serre.

p\\ \15

REGIONALK 5+

On les adore !

QDS 4
i REGIONRUX 5’% 4
On les adore ! °

BONNE NOUVELLE
POUR LA PLANETE

Les carottes

elior@

Affiche personnalisable

(produit et nom du producteur)

ELIOR S’ENGAGE
AUPRES DES

- PRODUCTEURS
REGIONAUX

[prénom et nom du producteur ), agriculteur a
+ photodu [commune] [département), est V'un des producteurs

?rOfUd::\; de fraises servies dans ce restaurant !
option

POUR LE RESPECT DES SAISONS,

POUR LE GOOT
E£T POUR LA PLANETE...




<§ ) LES PRODUITS REGIONAUX

Sse——

Valoriser la consommation des produits de nos régions,
Sur les écoles de Grasse.
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NUTRITIONNELLE

Q\'”:

des affiches

des chevalets représentant
chaque famille d'aliments

un guide d'information pour les
professeurs

des étiquettes adhésives a coller
dans le carnet

de correspondance pour
informer les parents

des leaflets et des quiz.

PETIT-DEJEUNONS ENSEMBLE

« Japprends a composer un petit-déjeuner équilibré ».

ADOPTE LE Rfprrxy
PETIT-DEJEUNER [

EQUILIBRE !

lls contiennent de la vitamine C
qui aide a construire les défenses
de I'organisme. Mais aussi des
minéraux ot dos fibres
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PROGRAMME
ANIMATION

ENFANTS : ADOS
2022-2023

L'atelier se déroule le matin dans
la cantine.

Autour d'un buffet varié et
savoureux, la dietéticienne Elior
apprend aux enfants ou
adolescents a composer eux-
mémes un petit-déjeunerideal
pour passer une matinée pleine
d‘energie!
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PETIT-DEJEUNONS ENSEMBLE A GRASSE
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DEVELOPPEMENT

DURABLE

En partenariat avec

une start'up engagee dans
le gaspillage alimentaire

EXPLICEAT

Migux manger, moins gaspiller

a lutte contre

REGALER PLUTOT QUE GASPILLER

« J'apprends a ne pas jeter en cuisinant de délicieuses recettes. »

Les enfants ou adolescents confectionnent des cookies ou des muffins.
Pendant la cuisson, un animateur les sensibilise a la thematique du gaspillage alimentaire sous
forme de quiz ludique. L'atelier se cl6ture par un goGter convivial.

Un flyer de recettes a confectionner a la maison
Un dipléme pour valoriser l'action e€co-citoyenne
Un badge pour poursuivre la démarche ...
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PROGRAMME
ANIMATION
ENFANTS - ADOS

2022-2023
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Animations Développement Durable

REGALER PLUTOT QUE GASPILLER A GRASSE

i By

- ‘( 3 Le godt de l'essentiel e l i Or (@
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“3 La Dynamique RH

.
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LA DYNAMIQUE RESSOURCES HUMAINES ELIOR

Notre politique RH doit incarner notre volonté de faire toujours mieux, c'est ce que nous appellerons notre dynamique ressources humaines. Mieux pour les
femmes et les hommes, futurs collaborateurs et collaborateurs d’Elior, dont I'équilibre et la qualité de vie professionnelle sont nos priorités. Notre mission est
de garantir cette dynamique responsable et épanouissante pour tous. Elle se décline en 3 promesses employeur :

PROMESSE 1 « mieuxagir pour la société »

PROMESSE 3 « Mieuxvivre ensemble»
Nos engagements:
* Recruter localement
* Recruter durablement
* Pourune expérience candidat optimisée : un
processus de recrutement fluide et transparent
* Notre conviction : les mémes chances pour tous

Nos engagements:

* Bien-étre et convivialité au travail !

* Garantirla sécurité et la bonne santé de nos collaborateurs

* Agiren faveur du maintien dans I'emploi des travailleurs
fragilisés

* Promouvoir I'égalité entre les femmes et les hommes

» Undialogue social constructif vecteur de qualite de vie au
travail

* Priorité a I'expérience collaborateur

Acteur principal :
Le centre d’expertise
recrutement

Acteur principal :
Le pble maintien dans I'emploi

: _ Le centre d’expertise Déclaration Accident du Travail
Les partenaires externes: EPIDE Nos engagements

* Formation : renforcer, adapter les compétences et
veillera I'employabilité par I'innovation

PROMESSE 2 « Mieux se nourrir I'esprit»

Défense mobilité Adage
100 chances et 100 Emplois Ecole
de la 2e chance

Le centre d’expertise Paie
Le centre d’expertise Sécurité et Santé au Travail

| o _ * Dudéploiement dynamique des talents vers une Les partenaires externes :
Cercle Jeune Destination Entreprise trajectoire de carriere personnalisée Acsie (pble maintien dans I'emploi et assistanat social) Gras
Savoye
Acteur principal : L’Académie by Elior Babilou
= Ma ligne logement elior@

Le godt de l'essentiel 5 5
7 X rasse
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Académie by Elior, former les collaborateurs selon une approche
personnalisée

Mieux nourrir |'esprit : notre promesse !

Nous sommes convaincus que la formation constitue un levier

capital pour :

e développer la performance et la professionnalisation de nos ;
équipes thadefb,é

e accompagner les évolutions de nos métiers

* nous adapter aux nouveaux modes de restauration Eﬁ(g %}*8
L’Académie by Elior: % ﬁ@

une nouvelle expérience de formation by Elior

Des programmes et outils innovants, dans nos locaux ou

dans des écoles et instituts partenaires, et & distance en e- Sublimez vos desserts et patisseries 2 jours
learning. Une organisation dotée d'une certification Faire vivre le plan de maftrise sanitaire sur

professionnelle délivrée par 'OPQF (Office Professionnel monsite 1 jour

de Qualification
des Organismes de Formation)

Les meilleures pratiques culinaires 2 jours
Cuisiner des recettes alternatives 2 jours Cursus
: Devenir second de cuisine 7 jours CQP: Chef
de cuisine 245 h

LE PLUS POURVOUS

* Pres de 100 modules disponibles

* Un parcours personnalisé pour
chacun
* Des formations certifiantes elior@




LES EQUIPES DE LA CUISINE CENTRALE DE GRASSE

Date de réception préfecture : 03/04/2024

Cuisine centrale de Grasse
Elior Restauration Enseignement
Provence Alpes (dte d'Azur

Olivier FLAMAND
Directeur de la restauration

Chemsy LOUNES Cindy BRACKELAERE
Responsable service client Responsable service client

Eugénie VENET
Responsable de Production

\ Romélie NOWAK
\ ' Responsable Achat/Logistique

g y EQUIPE
g 1 F REPARTITION \ \{ e
— il
P ‘( \ g |
- ) Audrey DEROUX Morgane RENAUD
Alain CREZZINI Arnaud DAVID Responsable Diététicienne
Chef de cuisine CU'S'”|'er Ordonnancement
( Nathalie | | Charleine | Hervé SOUAILLE Vincent DELARUELLE
- T Responsable magasin référent Logistique
’ ﬁ
Manon BERNARD Reine DASILVA .
Responsable Ateliers | | Responsable Ateliers o?g'g:,fin'\'ciﬁit

EQUIPE PRODUCTION
e E p_ ]

Eric || Océane || Pierre |

EQUIPE

CHAUFFEUR
5 D @

Alan
Magasinier

Cédric | | Frantzzly | | Marc |

| Tiphanie | | Jéremy | Franck | [ Fernando |/

vincent | [Angélique | [ Carmen |[ Rahim |[ vito l/ Sophie GOSLINO

Chargé Encaissement




LISTE DES SALARIES

Le gofit de l'essentiel
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elior@
COLLABORATELRS STAUT FONCTION NOMBREDEJOUR HORAIRE
AFFECTATION TYPEDECONTRAT CEVANE EBOOMADAIRE
o
ALAN CREZANI AGENT DEMAITRSE QUISINIER CUISINECENTRALE ol 5 375
BERTI PINCOVAl ACENT DEMAITRSE QUISINIER QUISINECENTRALE (e8] 5 375
BUGENIEVENET AGENT DEMAITRSE REPONSABLE DEPRODUCTION QUISINECENTRALE (e8] 5 375
MANON BERNARD EMPLOYEE QONDI QUISINECENTRALE il 5 345
STHIACORAN EMPLOYEE CONDI CUISINECENTRALE ol 5 345
DANIEL DAN EMPLOYEE PLONGE CUISINECENTRALE ol 5 345
MINCENT SAUSIN BEMPLOYEE CONDI CUISINECENTRALE ol 5 #5
ANGHIQUECHARPILLET BEMPLOYEE QONDI CUISINECENTRALE ol 5 345
OCEANEDICAROD EMPLOYEE QONDI CUISINECENTRALE ol 5 345
CARMBEN MARTINS EMPLOYEE QONDI QUISINECENTRALE (e8] 5 345
JOHNNY RUEZ EMPLOYEE PLONGERETOURINOX QUISINECENTRALE (e8] 5 345
RANEDASILVA EMPLOYEE CONDI QUISINECENTRALE (e8] 5 345
HERVE SOUAILLE EMPLOYEE RESPONSABLEMAGASIN CUISINECENTRALE al 5 345
FLORENT LAVEDER EMPLOYEE REPARTITEUR CUISINECENTRALE ol 5 345
MURB.FAMEZ EMPLOYEE REPARTITEUR QUISINECENTRALE (e8] 5 345
MINCENT DHARUELLE EMPLOYEE LOGISTIQUE QUISINECENTRALE (e8] 5 345
NOH.DIEGREF EMPLOYEE LOGSTIQUE CQUISINECENTRALE ol 5 345
FRANCK LAROCHE EMPLOYEE LOGSTIQUE CUISINECENTRALE ol 5 345
AUDREY DEROUX BEMPLOYEE ORDONNANCEMENT CUISINECENTRALE ol 5 345
ROMELIENOWAK EMPLOYEE ALUX CUISINECENTRALE ol 5 A5
CINDY BRACKH AERE ACENT DEMAITRSE SERMCECLIENT QUISINECENTRALE (e8] 5 375
OLIMER HAVIAND CADRE DIR QUISINECENTRALE (e8] 5 39
MORGANE RENAUD AGENT DEMAITRSE DIET QUISINECENTRALE (e8] 5 375
CHRSTHLEILLIG AGENT DEMAITRSE CHE-GERANTE FOYERLAROTONDE (e8] 5 375
MARASACREMENTO EMPLOYEE EMLPOYEE DERESTAURATION FOYERLAROTONDE al 5 20
CORINNEMOGHABDED BEMPLOYEE BMLPOYEE DERESTAURATION FOYERLAROTONDE al 5 A5

58
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FORMATIONS DE NOS EQUIPES

La totalite des équipes Employés et Encadrement de la cuisine centrale de grasse ont suivi la formation HACCP,
dispensée par notre référent Hygieéne sur une durée de 1 journée,

Cette formation a été réalisée 2 semaines avant la réouverture de la cuisine centrale en mai 2023.

. elior @
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Type de contrat Montant en € HI

l-sept.-22 DERATISATION IMAGO 3D 734,31 €
l-sept.-22 DESINFECTION IMAGO 3D 734,31 €
ADOUCISSEUR CHAUDIERE ET BALLON
l-sept.-22 D EAU CHAUDE DALKIA 2 595,00 €
l-sept.-22 ALARME ET VIDEOSURVEILLANCE ANAVEOQO 465,00 €
l-sept.-22 INCENDIE / EXTINCTEUR DESSAUTEL 1 565,00 €
l-sept.-22 ELECTRICITE TGBT MONTELEC 1 580,00 €
l-sept.-22 CLIMATISATION / HOTTE / EXTRACTION HYGIENAIR 2 572,00 €
VERIFICATION ELECTRIQUE / GAZ ET
THERMO BUREAU VERITAS 1 303,00 €
Total 11 548,62 €
S A TaSSe
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L'ENTRETIEN DES EQUIPEMENTS

Type de matériel Montant en € HT

Matériel de conditionnement 10 156,00 €
Matériel de cuisson

Matériel de refroidissement
areft " tes 14 500,00 €
Matériel de Laverie
Installation frigorifiques
Matériel de contrble de température 2 885,00 €

Matériel électromécaniques 2 396,00 €

b,
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X rasse 62 ~



Accusé de réception en préfecture
006-210600698-20240402-2024-34-DE
Date de télétransmission : 03/04/2024

L'ENTRETIEN DES EQUIPEMENTS SUR LES OFFIEES——

Nom du restaurant Montant en € HT
OFFICES DE GRASSE y compris FOYER
LA ROTONDE ET RESTAURANT MUNICIPAL 21 000,00 €

(CHAUD ET FROID)

OFFICES DE GRASSE y compris FOYER

LA ROTONDE ET RESTAURANT MUNICIPAL 3 830,00 €
EXTRACTION ET HOTTES

sy

it

" . Le godit de 'essentiel ] -\
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LES CONSOMMATIONS ENERGETIQUES
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SUR LA CUISINE 1ER/08/2022 AU 31/08/2023

* Gaz

Période de référence

Cumul annuel

e Electricité

Période de référence

Cumulannuel

Consommation en KWH

98 252

Détail des consommations

Consommation a Facturer

230664

e Fau
Période de référence consommation en m3
Cumul annuel 943

64
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Qualite des produits

Menus
de la semaine

I’appli qui vous dit
tout sur la cantine !

elior @
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£
b : :
App’Table valorise votre Facturation
service de restauration ! —
App’Table est une application mobile @ ﬁ:
qui permet de créer du lien entre le Absences
restaurant scolaire, les parents et Menus NOUVEAU !
vous. Dgﬂ
Qjourd'huj DAN

C'EST EMCORE

MIEUX
Blog

’. Gateau ay chocolat

N :oa::gr:es Pour mieux fajre
c mer les fryj 5
a Vos enfants o e

@)
@

Allergenes

BON & DURAE
5 astuces
alimentaij

]

pc{ur éviter |e gaspi
e a la maison

@

Qualité des produits .
elior @
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L’acces aux menus
et aux informations produits

La consultation des menus est possible plusieurs
semaines a ’avance. Les parents peuvent également les
enreqistrer et les imprimer.

Duo de choux bio vinaigrette

QUALITE .

Labels, agriculture biologique, g gl
produits locaux... Les signes de G ghao
qualité des produits sont affiches ,

et les principaux allergénes Carottes Vet
sont mentionnés. Purtade o

N elior @




Des contenus pour s’informer
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Géteau au chocolat

. : )
@ 5 astuces pou’ n;ne\ia;f:;rlégumes
r les fru

consomme!

vos enfants
»
5 QQQCes pour aviter le gas

‘ alimentaire 3 la maison
\

=
i t
™ i idées regues SY
o8 [Infograph\_e} Les ol
° 4 palimentation des
&

pillage

= mq

Les parents ont acces a des
contenus variés et experts
issus de notre blog
Bon & Bon.

Punivers de la cantine,
’alimentation des enfants et
la lutte anti-gaspi n’auront
plus de secrets pour eux !

En + : des recettes pour
cuisiner en famille, des
activites ludiques et
pédagogiques pour les plus
jeunes.

69

Actualités

Une animation a la cantine,

un nouvel article sur Bon & Bon, les
parents recoivent une notification
pour ne pas

en perdre une miette !

Au plus pres de votre
actualité : App’Table c’est

un moyen supplémentaire de
valoriser les evenements et
vos actions au sein des
restaurants scolaires.

elior @



Le blog dedie a I’alimentation
des enfants et la cantine

Nos objectifs :

Répondre aux besoins de reperes des parents sur ’alimentation de leurs enfants
Leur faire découvrir les coulisses de la cantine de leurs enfants

nous proposons 5 rubriques :

Bon & bien : des réponses concrétes sur
des sujets variés tels que les besoins
nutritionnels des enfants, ’'apprentissage
du godt, la construction de repas
équilibres etc..

Bon & toqués : des recettes a cuisiner en
Famille, des trucs et astuces pour faire
apprécier certains aliments ou tours de
mains,

Bon & durable : des sujets liés aux
enjeux écologiques lies a
I’alimentation,

La cantine by Elior pour expliquer
notre  métier de restaurateur:
elaboration des menus,
fonctionnement d’une cuisine
centrale, l’organisation d’une

brigade, la loi EGalim...

70
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BIENTOT Bon & chouette
propose prochainement des
contenus  pédagogiques et
ludiques sur l’alimentation

Au moins un nouvel article
par semaine, a découvrir.
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252 - Saint-Etienne (2) v

4140 €

Total & payer

Une nouvelle facture est disponible :
elle est notifiée, payable en ligne et archivée
dans U’historique.

Mes fackures

o Facture n°ELIOR-
0567-9627

440€

= le paiement en ligne

5520€

O Facture n°ELIOR-
0530-4016

% le prelevement automatique

elior @




App’ Table
un kit de communication ’appli qui vous dit tout sur la cantine

pour promouvoir ’application
aupres des familles

Qualité des produits

VOUS VOULEZ TOUT SAVOIR
SUR LA CANTINE DE VOS ENFANTS ?

© Un dépllant papler ou numél‘ique é diffuser DECOUVREZ ET TELECHARGEZ APP’TABLE

|

- Un e-mailing clef ‘ N
en main pour votre communication auprés des £
familles

pstion des absences

Téléchargez App’Table

'appli qui vous dit tout sur la cantine

+ App'table vous piopase, via le bls

- Une affiche a apposer sur le tableau d’information de
I’école 3 coté du menu

rg 9

MAIS CE N'EST PAS TOUT ! T l h A T b l elior@

v etechargez App labte -
" [ I'App Store - Google Play _apptable.elior.com

- Une banniere pour , T e elior @

votre site internet = ﬂpp'Table/ Téléchargez App™Table

L nouvelle appli qui ous 'appli qui vous dit tout sur la cantine

dit tout sur la cantin @& 'App Store || P* Google Play

apptable.elior.com

apptable.elior.com | & i'Anp'
»



MERCI DE VOTRE ATTENTION
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